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Rapport: /ra.pór/ s.m. (Etm. do francês Rapporter 

- trazer de volta), conceito utilizado na psicologia 
relacionado à relação empática, respeitosa e de 
confiança mútua criada entre as pessoas, que por 
sua vez se traduz em uma sensação agradável e 
natural, propícia ao retorno. 



Prensa Francesa
Ideal para compartilhar!
Faça você mesmo a infusão em 
250ml de água quente. Curta 
esse ritual!

Moka Italiana
Café com corpo e rico em aromas. 
Servido em 150ml. Excelente pedida 
para duas pessoas.

Hario V60
Método que utiliza um porta- filtro de 
cerâmica da japonesa Hario, que coa 
o café de forma rápida e precisa, 
maximizando as características do 
grão em acidez e doçura. Escolha 
em 100ml ou 300ml.

Todos os métodos utilizam
grãos moídos na hora.

Espressos Coados

Espresso Curto
A melhor opção para se sorver a 
essência do grão.

35ml

Espresso Longo
Para nós brasileiros, o tamanho 
ideal para um espresso.

50ml

Espresso Ristretto 
Segundo os italianos, é o néctar 
do café, pois utiliza a primeira 
extração do grão.

20ml

Espresso Duplo
Duas doses do Espresso Curto.

70ml

Descubra as diferentes maneiras
para apreciar seu café.



NOSSOS CAFÉS ESPECIAIS Todos os nosso cafés são servidos 
acompanhados de um shot de água  
com gás e um petit four. 

Espresso Curto ........................................................................................ R$ 5,00
# Café em 35ml. A melhor opção para sorver a essência do grão.  

Espresso Longo ...................................................................................... R$ 5,00 
# Café em 50ml. Para nós brasileiros, o tamanho ideal de um espresso.

Espresso Ristretto ................................................................................... R$ 5,00
# Café em 20ml. Segundo os italianos, o néctar do café, pois aproveita
a primeira extração do grão.

Caffè Corretto .......................................................................................... R$ 5,50
# Bebida muito apreciada na Itália: espresso curto com um leve toque de Grappa.

Espresso Duplo ....................................................................................... R$ 7,50
# Doppio - duas doses de espresso curto em 70ml.

Espresso Descafeinado ........................................................................... R$7,00
# Café com expressiva redução de cafeína, servido em 50ml.

Café prensado na Cafeteira Francesa.....................................................R$10,00
# Ideal para compartilhar! Escolha o grão e faça você mesmo a infusão em 
250ml de água quente. Curta o ritual!

Café Moka ................................................................................................ R$9,00
# Café com grão à sua escolha, moído na hora, preparado na Moka Italiana
para 150ml de café.

Café Coado ............................................................................. R$ 7,50 / R$10,00
# Café com grão à sua escolha, moído na hora e coado na 
Hario V60 em 100ml ou 300ml. 



BEBIDAS QUENTES
Todas as bebidas preparadas com 
leite integral podem ser substituídas
por leite sem lactose, mediante 
acréscimo de R$ 2,20.

Espresso Macchiato................................................................................. R$ 6,50 
# Do italiano, “manchado”. Espresso manchado com espuma de leite vaporizado.

Espresso Chantilly ................................................................................... R$ 8,00
# Espresso longo com cobertura de chantilly e polvilho de cacau.

Espresso Latte ........................................................................................ R$ 9,00
# Espresso curto derramado gentilmente sobre leite vaporizado e sua espuma,
sem se misturar, formando uma bebida colorida em três camadas.

Latte Caramelo....................................................................................... R$ 11,00
# Versão do Latte incrementada com calda de caramelo e chantilly.

Cappuccino Italiano............................................................................... R$ 11,00 
# O cappuccino clássico. Espresso com leite vaporizado e polvilho de cacau.

Cappuccino Nutella .............................................................................. R$ 14,00
 # Drink preparado com base de Nutella, um espresso curto, leite vaporizado e cobertura de chantilly.

Cappuccino Doce de Leite ................................................................... R$ 14,00
# Drink preparado com uma base de doce de leite cremoso, um espresso curto, leite vaporizado e 
cobertura de chantilly.

Mocha ................................................................................................... R$ 15,00 
# Bebida em camadas com base de calda de chocolate, leite vaporizado e um espresso curto.

Chocolate Quente ................................................................................. R$ 11,00
# Preparado no método francês, com cacau e creme de leite, servido em xícara com 120ml.

Irish Coffee............................................................................................. R$ 16,00
# Coquetel de café clássico elaborado com whisky, açúcar mascavo e espresso, finalizado com 
cobertura de chantilly.

Chás Tee Gschwendner......................................................................... R$ 13,00
# Chá da tradicional marca alemã servido em bule com 200ml. Consulte as opções de sabores 
disponíveis. 



BEBIDAS FRIAS

Bebidas com Café

Iced Coffee ............................................................................................ R$ 12,00 
# Espresso batido com gelo picado e a essência de sua escolha, na coqueteleira, e finalizado com uma 
camada de chantilly.

Iced Mocha ........................................................................................... R$ 14,00 
# Café coado, congelado em forminha de gelo, misturado com leite vaporizado e calda de chocolate.

Frapê ..................................................................................................... R$ 18,00
# Espresso batido com sorvete de baunilha, e calda de chocolate ou caramelo, servido com cobertura 
de chantilly e farofa de castanhas.

Smoothies – Servidos em 400ml

Berry ...................................................................................................... R$ 17,00
# Iogurte grego natural, frutas vermelhas, banana e hortelã.

Mango ................................................................................................... R$ 17,00
# Iogurte grego natural, maracujá, manga, mel e raspas de limão.



Sucos 
Todos os nossos sucos são preparados sem adição de açúcar e gelo.

Refrescante em 400ml .......................................................................... R$ 11,00
# Maracujá, morango e hortelã.

Energético em 400ml............................................................................. R$ 11,00
# Laranja, abacaxi e caju.

Naturais em 400ml  ................................................................................. R$ 9,00
# Laranja / Maracujá / Abacaxi com hortelã / Limonada Suíça.

Bebidas sem álcool 

Água em 350ml (com e sem gás)............................................................ R$ 4,00

Água Perrier............................................................................................. R$ 9,00

Refrigerante em lata................................................................................. R$ 5,50
# Coca-Cola, Guaraná, Sprite, Coca-Cola Zero, Guaraná Zero.

Schweppes.............................................................................................. R$ 5,50
# Tônica e Citrus.

Chá Gelado - Chás Tee Gschwendner em 300ml................................. R$ 13,50
# Rooitea Limão – erva do arbusto Rooi, pedaços de maçã, cascas de limão e capim-limão.
# Kalimba – maçã, pétalas de hibisco, rosa mosqueta, cascas de laranja e limão. 

Soda Italiana ........................................................................................... R$ 9,00
# Refrescante bebida nos sabores: Cranberry; Limão Siciliano e Tangerina.



Brownie da Casa ................................................................................... R$ 17,50
# Brownie recheado com doce de leite e castanha do Pará, com cobertura quente de ganache de 
chocolate, acompanhado de bola de sorvete artesanal de baunilha. 

Brigadeiros Especiais ............................................................................. R$ 6,90
# A cada dia uma novidade vinda de nossa confeiteira.

Docinhos Artesanais................................................................................ R$ 6,80
# Pequenos só no nome! Consulte os sabores do dia em nosso quadro negro.

Macaron .................................................................................................. R$ 6,80
# Docinho tipicamente francês. Consulte os sabores do dia em nosso quadro negro.

Salada de Frutas ................................................................................... R$ 10,00
# Frutas da estação servidas com granola e mel.

Torta Especial do Dia ............................................................................ R$ 14,00
# A cada dia uma de nossas Tortas Gourmet da Casa. 
Consulte o sabor disponível em nosso quadro negro.

Bolo do Dia ............................................................................................. R$ 8,00
# Bolo artesanal feito na casa, servido em fatia. 
Consulte o sabor disponível em nosso quadro negro.

DOCES E SOBREMESAS



Affogato ................................................................................................. R$ 13,00
# Bola de sorvete artesanal de baunilha banhada em espresso curto, e coberta de farofa de castanhas.

Petit Gâteau........................................................................................... R$ 17,50
# Pequeno bolo de chocolate, cremoso por dentro, servido quente com sorvete artesanal de baunilha e 
calda à sua escolha (ganache de chocolate ou de frutas vermelhas). 

Tiramisù ................................................................................................. R$ 18,00
# Clássica sobremesa italiana à base de café e mascarpone.

Panna cotta ............................................................................................ R$20,00
# Receita italiana a base de creme de leite fresco cozido, servida com calda de frutas.

Mini torta mousse .................................................................................. R$ 22,50
# Torta mousse de chocolate meio amargo com biscuit de amêndoas e chantilly de laranja.

Quiches.................................................................................................. R$ 17,00
# Quiche da casa individual acompanhado de mini salada de folhas ao molho de caju com redução de 
aceto balsâmico. Consulte os sabores do dia em nosso quadro negro.

Focaccia ................................................................................................ R$15,00
# Pão tipicamente italiano recheado com calabresa, queijo parmesão, muçarela e tomate, servido em 
duas generosas fatias. Acompanha passata rústica de tomate e manjericão. 

Croissant ................................................................................................. R$ 6,00
# Croissant acompanhado de potinho de manteiga ou geleia.

Pão de Queijo.......................................................................................... R$ 7,00
# Porção com três unidades.

SALGADOS



TAPIOCAS

OMELETES

CREMES

# Simples com manteiga de ervas ................................................................................. R$ 7,50

# Peito de peru, queijo minas frescal, tomate e manjericão ....................................... R$ 14,00
Opção de queijo sem lactose (acréscimo de R$ 2,00)

# Queijo Minas meia cura e doce de banana da casa ............................................... R$ 12,00

# Cubos de tomate, muçarela e tirinhas de peito de peru .......................................... R$ 13,00

# Cogumelo Paris, parmesão, ciboulette e salsinha, acompanhado de folhas verdes ao molho 

de caju com redução de aceto balsâmico. ................................................................. R$ 21,00
(este omelete é preparado na técnica francesa) 

# Gruyère, tomate brunoise e ciboulette, acompanhado de folhas verdes ao molho de caju 

com redução de aceto balsâmico. .............................................................................. R$ 20,00
(este omelete é preparado na técnica francesa) 

# Creme de ervilha com crocante de bacon e chip de batata doce .......................... R$ 25,00

# Creme de abóbora com queijo gorgonzola e finas raspas de gengibre ................. R$ 27,00



SANDUÍCHES

SALADAS

Tostex .................................................................................................... R$ 17,00
# Pão de forma (branco ou integral) tostado com queijo brie, tomate cereja e manjericão.

Croque-Monsieur .................................................................................. R$ 24,00
# Sanduíche francês com pão de forma, presunto, molho béchamel, gratinado no forno com generosa 
camada de gruyère.  

Croque-Madame ................................................................................... R$ 25,00
# Versão do Croque-Monsieur com um ovo frito, com gema mole, sobre o gratinado de gruyère. 

De Parma .............................................................................................. R$ 26,00
# Pão ciabatta ao forno com presunto de Parma, gorgonzola, pera e leve toque de mel.

Filetto...................................................................................................... R$ 27,50
# Pão ciabatta recheado com tiras de filé, queijo gruyère, shiitake refogado no shoyu e cebola roxa. 

Sanduíche de Lagarto ........................................................................... R$19,00 
# Lagarto cozido lentamente, deglaçado com vinagre de maçã, ao molho à campanha (tomate, cebola e 
pimentão amarelo cortados à brunoise, azeite, pimenta-do-reino, salsinha e gotas de limão), servido em 
finas fatias no pão francês.

#Salmão assado e desfiado com pimenta dedo de moça, talos de cebolinha, finas rodelas de 

cebola roxa, folhas verdes, hortelã, gotas de limão e um toque de canela...................R$33,00

#Alface americana, endívias, queijo gorgonzola, creme de leite fresco, azeite, pimenta do 

reino e nozes ................................................................................................................ R$35,00

#Rúcula, peras em lâminas, lascas de queijo grana padano, sal, pimenta do reino, azeite e 

aceto balsâmico ............................................................................................................ R$27,00



COMIDINHAS

# Couvert da Casa: azeitona azapa, cubos de queijo gruyère, caponata de berinjela, patê de 

grão-de-bico, acompanhados de cesta de pães ........................................................... R$ 31,00

# Rosbife de filé sobre baguete francesa com maionese da casa, rúcula baby, e gotas de azeite 

trufado........................................................................................................................... R$ 32,00

# Tartare de Salmão: cubos de salmão batidos na faca, temperados com sal, pimenta do reino, 
azeite, shoyu, mostarda de Dijon, gotas de limão e gengibre ralado. Acompanham chips de 

batata doce ..................................................................................................................  R$ 34,00

# Burrata: Original da região de Puglia, na Itália, a burrata é um tipo de queijo que une a mozzarel-
la de búfala e creme de leite fresco. É servida acompanhada de tomate cereja, pesto da casa e 

folhas baby (sugestão para compartilhar)...................................................................... R$ 51,00

# Croquete de pato: peito de pato marinado e cozido em suco de laranja e cubos de bacon, 

empanados em farinha panko, servidos com chutney de maçã ..................................... R$ 31,00

# Foie de Poulet: fígado de frango temperado com ervas de Provance, cozido até desmanchar e 
enformado, para então ser salteado em manteiga e flambado com Sauvignon Blanc 

....................................................................................................................................... R$ 29,00

# Petite Roulade: manta de filé-mignon recheada com presunto de Parma, em formato "pequeno 
rocambole", servida com pesto de sálvia e folhas baby ao molho de caju com redução de aceto 

balsâmico.......................................................................................................................R$ 39,00

# Cesta de Pães Artesanais ..........................................................................................R$12,00

# Cesta de Chips de batata doce (06 und) ..................................................................R$10,00



Cerveja Long Neck ................................................................................. R$ 8,50
#Stella Artois, Heineken, Budweiser.

Bäcker Pale Ale (Long Neck)  ................................................................ R$19,80
#Cerveja artesanal de alta fermentação, Tipo English Pale Ale, cor avermelhada com espuma bege 
persistente, aromas maltados, com nuances de caramelo e médio amargor

Bäcker Brown (Long Neck)...……......................................................... R$ 19,80
#Cerveja Tipo English Brown Ale, de coloração escura, com aromas de malte torrado, chocolate e café, 
com médio amargor

Bäcker Pilsen (Long Neck).................................................................... R$ 19,80
#Cerveja Tipo Premium American Lager de cor dourada com espuma clara; equilibra perfeitamente o 
aroma adocicado do malte e o amargor do lúpulo

Bäcker Trigo (Weiss) Long Neck ........................................................... R$ 19,80
#Cerveja Tipo German Weizen de coloração laranja turva, refrescante, com paladar suave e alta 
fermentação. Possui notas de cravo, aroma frutado e cítrico provenientes do fermento

Bäcker IPA 3 Lobos (Long Neck) ......................................................... R$ 21,60
#Cerveja Tipo American India Pale Ale, de coloração avermelhada, amarga, porém extremamente 
aromática e refrescante graças aos lúpulos americanos cítricos e florais, além de receber raspas de 
laranja

CERVEJAS



Aperol Spritz ......................................................................................... R$ 20,00
#Famoso drink do verão Europeu, refrescante feito com Aperol, um licoroso italiano à base de laranja, e 
espumante

Negroni Sbagliato ................................................................................. R$ 21,00 
#Drink com saboroso amargor à base de Campari, Vermute Rosso e espumante 

Red Mojito  ............................................................................................ R$ 21,00
#Drink preparado com rum, morango, limão e hortelã macerados, calda de açúcar e tônica

Caipiroska de maracujá, manga rosa e manjericão (vodka importada)........ R$ 23,50

Clericot................................................................................................... R$ 21,00
#Servido em taça com vinho branco, licor 43 e frutas (maçã verde, maçã vermelha, abacaxi, laranja e 
morango)

Sangria Portuguesa .............................................................................. R$ 22,00 
#Bebida servida em taça com vinho tinto, Contreau, laranja e limão siciliano

Rossini ................................................................................................... R$ 19,00
#Drink à base de espumante Brut, purê de morangos, hortelã e gotas de limão 

Cosmopolitan ........................................................................................ R$ 20,00
#Drink à base de vodka, suco de cranberry, licor de laranja e gotas de limão 

Dose de Whisky 12 anos (Chivas Regal; Johnnie Walker Black Label; Jack Daniel's).... R$ 25,00

DRINKS



@rapportcafe

@rapportcafe

www.rapportcafe.com.br

DE SEGUNDA A QUINTA, DAS 12H ÀS 22H. SEXTA DAS 12H ÀS 23H. SÁBADO, DAS 14H ÀS 23H

                                      CLS 201, Bloco B, Loja 09, ASA SUL(61) 3322-0259



VOLTE SEMPRE!


